LA TABLE DES TEMPLIERS

Menu Empreinte

149 €

I.es Zakouskis

Il.es Racines

Céleri a la Vanille du Mexique, Topinambour,
Champignons d’automne glacés

La Saint-Jacques

Vapeur douce, creme de Mais du Gatinais
nixtamalisé, Oursin et Caviar

La Truite de Dany Ollivier

Pamplemousse, Achiote, beurre blanc acidifié

Le Pigeon

Cuit sur le coffre, Carottes fanes brulées, jus des cuisses
et Mole de saison, Sésame noir, grué de Cacao

Le Crottin de Chavignol

Rafraichi, Concombre, jus de Liveche

Les Praslines Mazet de Montargis

En nuage lacté, gel d’Amande amere,
infusion de Baies des Bataks glacée

Les Epilogues

Prix nets en euros, service compris, TVA 10 % incluse, boissons non comprises.



