
T a b l e  b i s t r o n o m i q u e

L  E  S    E  N  T  R  É  E  S

Champignons  à  l a  P rovença l e    18
Compotée  d ’Auberg ines

Rav io l e  de  Queue  de  Bœuf    18
Jus  b ra i s é  au  Caberne t  de  Lo i r e

Fr i ca s sée  de  Gambas    23
Sauce  tha ï ,  Légumes  conf i t s

Thon mi -cu i t  à  l a  C i t ronne l l e  e t  au  Gingembre    22
Chou  Ka le

Foie  Gras  de  Canard  au  Noi l l y  Pra t    24
Chutney  de  F igues

L  E  S    P  L  A  T  S

Sandre  rô t i    23
Sauce  au  V in  de  Ch inon ,  purée  de  Cé l e r i

Parment i e r  de  Canard    25
Jus  t r anché ,  Suc r ine  à  l a  c r ème  de  Xérès

Noix  de  Sa in t - J acques  en  Per s i l l ade  au  Beur re  demi - se l    29
Étuvée  de  Po i r eaux

Rognon  de  Veau  à  l a  c r ème  de  Por to    24
Fr i t e s  pour  s auce r

Fi l e t  de  Bœuf    31
Sauce  c rémée  au  Ch ipo t l e ,  Pomme Anna

Cœur  de  R i s  de  Veau  l aqué  aux  Pras l ines  de  Monta rg i s    52
Pana i s  f açon  Pont -Neuf

Lièvre  à  l a  Roya l e    95
( en  s a i son )

Poi s son  en t i e r  à  pa r t age r    98
Cui t  au  four ,  Légumes  vapeur ,  pour  deux  pe r sonnes  ( s e lon  a r r i vage )

Côte  de  Bœuf  à  pa r t age r    10  l e s  100  g
Grat in  Dauph ino i s  e t  s auce  Béa rna i s e  (p r i x  au  po ids )

L  E  S    F  R  O  M  A  G  E  S

Pla teau  de  Fromages  de  France    18

S t i l ton  a f f iné    22
( s e lon  a r r i vage )

L  E  S    D  E  S  S  E  R  T  S

Î l e  f lo t t an te    11
Fonta ineb l eau  de  Chèvre ,  cus t a rd  à  l a  Canne l l e

Souf f l é  Rothsch i ld  au  Grand  Marn ie r  e t  F ru i t s  conf i t s    15
Glace  à  l a  Van i l l e  Bourbon

Tar te  au  Choco la t  no i r  «  Mayan  Red  »  de  l a  ma i son  Xoco    14

M  E  N  U    C  O  N  F  I  D  E  N  C  E  S

En t ro i s  t emps ,  s e lon  l ’ i n sp i r a t ion  du  Chef    39
Serv i  au  dé j euner ,  du  lund i  au  vendred i ,  hor s  jour s  f é r i é s

La liste des allergènes est disponible sur demande. Nos viandes sont d’origine française et de l’Union européenne.

Prix nets en euros, service compris, TVA 10 % incluse.


