
L A  T A B L E  D E S  T E M P L I E R S

M e n u  d e  Ré ve i l l o n

d e  No ë l

J e u d i  2 4  d é c e m b r e  2 0 2 6

L a  S a i n t - J a c q u e s
Caviar et Plancton

L e  F o i e  g r a s
Mi-cuit, confit de Maïs nixtamalisé aux fruits du Mendiant

L e  H o m a r d  b l e u
Grillé, sabayon au Champagne

L e  C h a p o n
Purée à la Truffe noire

L e  C o m t é
30 mois, Malossol et Kasha souff lée

L a  B û c h e  d e  N o ë l
Xocolatl 70 % et Vanille d'Oaxaca

L e s  M i g n a r d i s e s  d u  P è r e  N o ë l

1 8 5  €



A U B E R G E  D E S  T E M P L I E R S

D é j e u n e r

d e  No ë l

V e n d r e d i  2 5  d é c e m b r e  2 0 2 6

L e s  P r é m i c e s

L e  F o i e  g r a s
Mi-cuit, confit de Maïs nixtamalisé aux fruits du Mendiant

L e  C h a p o n
Purée à la Truffe noire

o u

L e s  S a i n t - J a c q u e s
Poêlées, sabayon au Champagne et Caviar

L a  B û c h e  d e  N o ë l
Xocolatl 70 % et Vanille d'Oaxaca

L e s  M i g n a r d i s e s  d u  P è r e  N o ë l

1 0 0  €



L A  T A B L E  D E S  T E M P L I E R S

Menu de la Saint-Sylvestre

J e u d i  3 1  d é c e m b r e  2 0 2 6

L e s  P r é m i c e s

L e  C a v i a r
Pomme de terre fondante, Crème crue légèrement fumée

L a  S a i n t - J a c q u e s
Vapeur douce, Oursin, Crème de Maïs nixtamalisé

L e  Tu r b o t
Rôti sur l 'arête, Poireau braisé, Beurre blanc au Vin jaune

L a  T r u f f e  n o i r e
Raviole ouverte de Céleri, Consommé de Volaille

L e  C h e v r e u i l
Dos rôti, Jus à l 'Arabica et Airelles

L e  B r i l l a t - S a v a r i n
Nuage lacté à la Poire et aux Praslines de Montargis

L a  M a n d a r i n e  d e  C o r s e
Vanille du Mexique et Champagne rosé

L e s  D o u z e  R a i s i n s  d e  M i n u i t

2 4 5  €



A U B E R G E  D E S  T E M P L I E R S

D é j e u n e r

d u  No u ve l  A n

V e n d r e d i  1 e r  j a n v i e r  2 0 2 7

L e s  P r é m i c e s

L e  F o i e  g r a s
Mi-cuit, confit de Maïs nixtamalisé aux fruits du Mendiant

L a  V o l a i l l e  d e  B r e s s e
Purée à la Truffe noire

o u

L e s  S a i n t - J a c q u e s
Poêlées, sabayon au Champagne et Caviar

L a  M a n d a r i n e  d e  C o r s e
Vanille du Mexique et Champagne rosé

L e s  M i g n a r d i s e s  d u  N o u v e l  A n

1 0 0  €
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